
 

 

 

 

Tous les jours sauf le samedi :« Menu Plaisir »- trois services à 34€. Sélection de vins à 17€. Menu enfant (jusque 12 ans) 16€. 

Chaque jeudi soir : « jeudi privilège » :menu 3 services*-apéritif maison-eau-vins (3 verres)-café pour 48€ (*servi pour 

l’ensemble de la table) 

Menu du mois 

Menu avec 2 entrées à 45 €  

Sélection de vins à 20 € 

Menu avec 1 entrée à 39 € (choix entre 1 des 4 entrées)  

Sélection des vins 17 € 

Carpaccio de bœuf-crème de foie gras-vinaigrette aux airelles-betteraves-mini shitakés au pickles-roquette-

croûtons 

Rindercarpaccio-Crème an Gänseleber-Vinaigrette an Preiselbeeren-rote Beete-Mini Shitakes an Pickles-Ruccolasalat-Croûtons 

ou/oder 

Crevettes grises décortiquées-brunoise de pommes de terre à la crème aigre-crème à l’oseille-herbes-tomates miel-

bisque de crevettes grises 

Geschälte graue Krevetten-Kartoffelwürfel an saure Sahne-Creme an Sauerampfer-Kräutern-Honigtomaten-Sosse an grauen 

Krevetten 

********* 

Bouchée à la reine « de luxe » : ris de veau-volaille des Polders-duxelle de champignons-espouma de champignons 

des bois-carpaccio de cèpes-jus de poule réduit à l’ail et aux herbes (suppl.5 €) 

« Luxus Königinpastetchen » : goldbraune Kalbsbriesnüssen-Geflügel von Polders-Champignons-Espuma an Waldpilzen-

Steinpilzcarpaccio-Hühnersüd an Knoblauch und Kräuter (Zuschlag 5€) 

ou/oder 

Lard confit sur le coin de mon fourneau durant 12 heures et plus…-légumes oubliés-caramel de Porto au sirop 

« Charlier » 

12 Stunden und mehr …konfierter Speck-vergessenes Gemüse-Karamell an Porto und Sirop « Charlier » 

********* 

Filet de bar-laitue de mer-moules de Zeelande-céleri et poireaux brûlés-grenailles sautées-sauce mousseline au 

curry-huile de livèche 

Seebarschfilet-Algen-Muscheln von Zeeland-gebrannte Sellerie und Poree-geschwenkte Kartöffelchen-Mousselinesosse an Curry 

ou/oder 

Filet de faisan-sauce fine champagne-pommes caramélisées-chicons-choux de Bruxelles-mousseline de céleri rave 

Fasanfilet- feine Champagnersosse-karamelisierte Äpfel-Chicoree-Rosenkohl-Selleriepüree 

********* 

Poire pochée-chocolat blanc-caramel-amandes grillées-glace cannelle maison au lait de ferme 

Poschierte Birne-weisse Schokolade-Karamell-gegrillte Mandeln-Zimteis 



 

 

 

 

 

 

 

 


