RESTAURANT
Fous les jours sauf le samedi :« Menu PIaig]rJ»A- *)lsF%\]d]esla%(C.;S]I%c}% ]4“?1"5 a 17€. Menu enfant (jusque 12 ans) 16€

Chaque jeudi soir : « jeudi privilége » :menu 3 services*-apéritif maison-eau-vins (3 verres)-café pour 48€ (*servi pour
I’ensemble de la table)

Menu du mois

Menu avec 2 entrées a 45 €

Sélection de vins a 20 €

Menu avec 1 entrée a 39 € (choix entre 1 des 4 entrées)

Sélection des vins 17 €

Carpaccio de beeuf-créme de foie gras-vinaigrette aux airelles-betteraves-mini shitakés au pickles-roquette-
croiitons

Rindercarpaccio-Créeme an Génseleber-Vinaigrette an Preiselbeeren-rote Beete-Mini Shitakes an Pickles-Ruccolasalat-Croltons
ou/oder

Crevettes grises décortiquées-brunoise de pommes de terre a la créeme aigre-créme a l'oseille-herbes-tomates migl-
bisque de crevettes grises

Geschélte graue Krevetten-Kartoffelwiirfel an saure Sahne-Creme an Sauerampfer-Krdutern-Honigtomaten-Sosse an grauen
Krevetten
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Blouchée a la reine « de luxe » : ris de veau-volaille des Polders-duxelle de champignons-espouma de champignons
des bois-carpaccio de cépes-jus de poule réduit a I'ail et aux herbes (suppl.5 €)

« Luxus Kéniginpastetchen » : goldbraune Kalbsbriesniissen-Gefliigel von Polders-Champignons-Espuma an Waldpilzen-
Steinpilzcarpaccio-Hihnersiid an Knoblauch und Kréuter (Zuschlag 5€)

ou/oder

Lard confit sur le coin de mon fourneau durant 12 heures et plus...-légumes oubliés-caramel de Porto au sirop
« Charlier »

12 Stunden und mehr ...konfierter Speck-vergessenes Gemlise-Karamell an Porto und Sirop « Charlier »

%k %k %k %k %k %k %k Xk k

Filet de bar-laitue de mer-moules de Zeelande-céleri et poireaux brilés-grenailles sautées-sauce mousseline au
curry-huile de liveche

Jeebarschfilet-Algen-Muscheln von Zeeland-gebrannte Sellerie und Poree-geschwenkte Kartoffelchen-Mousselinesosse an Curily
ou/oder
Hilet de faisan-sauce fine champagne-pommes caramélisées-chicons-choux de Bruxelles-mousseline de céleri rave
Fasanfilet- feine Champagnersosse-karamelisierte Apfel-Chicoree-Rosenkohl-Selleriepiiree
%k %k K %k %k Xk %k %k k
Poire pochée-chocolat blanc-caramel-amandes grillées-glace cannelle maison au lait de ferme

Poschierte Birne-weisse Schokolade-Karamell-gegrillte Mandeln-Zimteis
Route de Henri-Chapelle 158, 4821 Andrimont (DIson) - 087/89.18.00 - restaurant.labergerie@outlook.be
Ouvert du Jeudi au Vendredi de 12h a 14h30 et de 18h30 a 21h30. Le Samedi de 18h30 a 21h30. Le Dimanche de 12h a 21h30
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